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Entre olivos
y buena comparia,
cualquier momento merece

una COp&l y OllgO p&lV&l COWlpOlTCiV.

Mientras disfruta de nuestros jardines,
puede dejar que el apetito haga su trabajo.

Todo lo que vea en nuestras vitrinas o encuentre
en esta carta puede prepararse al momento:
tapas, tostas, conservas, ibéricos, quesos y
pequenos Caprichos para compartir... o no.

Aqu{ no hay prisas, pero tampoco ceremonias.

Pida lo que le apetezca, cuando le apetezca.

“Porque las mejores decisiones se
suelen empezar con una copa en la mano
Y terminar con una copa mas.”
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Mientvas te lo piensas

- Berenjenas de Almagro encurtidas (2 unid.)

- Esparragos “Cojonudos” con salsa de Modena
(unidad)

« Pincho de alcachofa

- Pincho de pimiento del piquillo relleno de bonito

- Pincho de lomo de sardina

- Pincho “El Exquisito”

(Crujiente de boqueron en vinagre con queso especial de la

Alpujarra)

« Tapa de ensaladilla de marisco

(/Z/S’Ifa/f% Brioctes

e Brioche de carrillada
« Brioche de rabo de toro

- Tosta de queso de cabra con cebolla caramelizada

- Tosta de lomo de orza con mayonesa especial
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1.50€

1.50€

1.20€

2.50€
2.50€
2.50€

3.80€

4.50€

10.50€
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10.50€
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SUGERENCIA FIN DE SEMANA:

Carpaccio de higos con queso de cabra, nueces y jamon 12.00€

- Tomate de temporada, ventresca, piparras y gordales  14.50€

- Tomate gorrinero con crujiente de jamén reservay 11.50€
aceitunas rellenas de anchoa

- Cogollos de mar: 15.50€
(ventresca, anchoas y piparras con tomatitos cherry)

« Tartar de ahumados (salmon, atin y bacalao con 16.00€

base de salmorejo de remolacha y aguacate)
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- Mejillones en escabeche 11.90€
« Berberechos al natural 11.90€
. Chipirones en salsa americana 8.90€
- Pulpito a la marinera 8.90€

* Consulte con nuestro personal el listado de alergenos
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Torea compatiy

« Surtido ibérico 50 % - (200 gr)

(Jamon Gran Reserva, Cafia de Lomo cebo 100%,

Salchichon de cebo ibeérico 50%, Chorizo de cebo ibérico 50%)

« Surtido de 4 Quesos (200 gr.)

Queso de cabra “Hechizo”, Queso de oveja “El Pesebre”,
Queso azul y dulce “Hechizo”, Picante de cabra de la
Alpujarra.

o Anchoas en mantequilla (10 unidades)

e Anchoas “00” (1z unidades)

« Combo de Pates (Pato y Ciervo )

(200 gr. de pate servido con nuestro pan especial y
acompariado con nuestras mermeladas)

e Patatas bravas

« Croquetas de rabo de toro

I9.50€

18.50€

18.00€
18.00€
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12.00€
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- Flamenquin cordobes 10.50€
- Cachopo de ternera 26.50€
- Carrillada de cerdo con patatas paja 16.50€
« Racion de Rabo de Toro con patatas paja 17.50€
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- Lagrimitas de pollo con patatas 9.50€

« Nuggets de pollo con patatas 9.50€

(Servicio de pan no incluido, 2.00€ por persona)
Si te gustan nuestros productos, pregunta a nuestro personal para llevarlos a casa.

R COl’lSllltC CcONn nuestro personal Cl listado de alérgenos
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Tura tewminae dubeemente

« Tarta de pistacho 6.80€
« Tarta de fondant 6.80€
« Tarta de lima fresca 6.80€

« Carta de helados variados

(pregunte a nuestro personal)

* Consulte con nuestro personal el listado de alérgenos
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Lista 4 vinos

Vino Fino - El Caballo

Vermouth Los Raigones

Frizzante Benjamin

Canto 5 - Frizzante

Vino Blanco Albarifio - Oceanico Rias Baixas
Vino Blanco Terranova (Verdejo) - D.O Rueda
Vino Tinto “Vivanco” Crianza - D.O Rioja
Vino Tinto “Vivanco” Reserva - D.O Rioja
Vino Tinto Tamaral - D.O. Ribera del Duero
Vino Tinto “La Maldita” Garnacha

Cava - Ondarre Millenium

Pedro Ximénez

Lista b bebids

Agua mineral natural pequena 1.50€
Agua mineral natural (1 L) 2.50€
Agua mineral con gas (1 L) 2.50€
Refrescos 2.50€
/umos 2.50€
Cerveza cana 2.00€
Cerveza copa 2.80€
Cerveza Maceta 3.90€
Tercio cerveza 3.20€
Licores nacionales 8.00€
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