
 
 

    
 
 
 

HOTEL HACIENDA GUADALQUIVIR ** 
Carretera de Madrid N-IV, km 388 * 14610 – ALCOLEA (Córdoba) 

Tel: 957 963 086 * www.haciendaguadalquivir.com 

 
 

HACIENDA GUADALQUIVIR · NAVIDAD 2026 
 
 

MENÚ OLIVO 
36 € POR PERSONA · IVA INCLUIDO 

 
ENTRANTES PARA COMPARTIR 

Tabla de embutidos tradicionales 
Ensaladilla de marisco 

Croquetas caseras 
Parrillada de verduras a la brasa 

 
PLATO PRINCIPAL PARA COMPARTIR 

Solomillo de cerdo a la brasa con guarnición 
(Una pieza para cuatro comensales) 

 
POSTRE 

Postre de la casa 
 

BEBIDAS 
Cerveza, refrescos y agua durante la comida 
Vino · una botella por cada tres comensales 

 
Café 

 
Pan y aceitunas incluidos · Platos servidos al centro 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

    
 
 
 

HOTEL HACIENDA GUADALQUIVIR ** 
Carretera de Madrid N-IV, km 388 * 14610 – ALCOLEA (Córdoba) 

Tel: 957 963 086 * www.haciendaguadalquivir.com 

 
 

HACIENDA GUADALQUIVIR · NAVIDAD 2026 
 

MENÚ ENCINA  
45 € POR PERSONA · IVA INCLUIDO 

 
APERITIVO DE BIENVENIDA 

Aceitunas gordales 
 

ENTRANTES PARA COMPARTIR 
Tabla de jamón, quesos y embutidos tradicionales 

Alcachofas a la brasa con jamón 

Parrillada de morcilla de cebolla, criollo y longaniza fresca 

Mini brioche de carrillada melosa de cerdo y su jugo 

Tartar de ahumados sobre aguacate 

 
PLATO PRINCIPAL · A ELEGIR 

Abanico ibérico a la brasa con patatas panaderas y pimientos asados 

o 

Sepia a la brasa con alioli de ajo asado y verduras 

 
FINAL DULCE 

Postre de la casa 
 

BEBIDAS 
Cerveza, refrescos y agua durante la comida 
Vino · una botella por cada tres comensales 

 
Café 

 
Pan incluido · Servicio en mesas con entrantes compartidos 

 

 



 
 

    
 
 
 

HOTEL HACIENDA GUADALQUIVIR ** 
Carretera de Madrid N-IV, km 388 * 14610 – ALCOLEA (Córdoba) 
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HACIENDA GUADALQUIVIR · NAVIDAD 2026 
 

MENÚ HACIENDA 
58 € POR PERSONA · IVA INCLUIDO 

 
APERITIVO DE BIENVENIDA 

Aceitunas de la casa 
 

ENTRANTES PARA COMPARTIR 
Jamón curado 

Tabla de quesos nacionales 
Tosta de anchoa a la mantequilla 

Mejillones en escabeche con patatas chips 
Gambas cocidas 

Espárragos blancos a la brasa 
Setas a la brasa con ajo y perejil 
Alcachofas a la brasa con jamón 

 
PLATO PRINCIPAL · A ELEGIR 

Secreto ibérico a la brasa con patatas panaderas y pimientos asados 
Chuletillas de cordero a la brasa con guarnición 

Pez espada a la brasa con guarnición 
 

FINAL DULCE 
Postre de la casa 

 
BEBIDAS 

Cerveza, refrescos y agua durante la comida 
Vino · una botella por cada tres comensales 

 
Pan incluido · Entrantes al centro de la mesa 

Selección de principal y condiciones de bebida a confirmar con la reserva. 
 


